
IHR BESUCH. entspannend & erholsam
Egal, ob auf dem Teller oder im Glas – bei uns ist alles frisch und kommt von Herzen.

Nehmen Sie Platz, nehmen Sie sich Zeit und nutzen Sie die Wartezeit für eine kleine Auszeit!

DIE BAR. zeitgeistig & kommunikativ
Alte Freunde treffen, neue Bekanntschaften schließen,

gemütlich plaudern und dabei zapffrische Biere, herzhafte Weine
und die coolsten Drinks genießen.

DAS RESTAURANT. bayerisch & weltoffen
Hier trifft Kulinarik auf Kreativität und Herzlichkeit.

Wir beherrschen das traditionelle Küchenhandwerk und
setzen auf Qualität aus der Region.

DAS HOTEL. stylisch & elegant
Unsere 24 stylischen und klimatisierten Herzstück-Zimmer zeigen sich im 

modern-eleganten Design – mit Tiefschlafgarantie durch bio antiallergische Bettwäsche.
Inklusive WLAN und vielen kleinen Nettigkeiten! Feiern Sie Ihr Fest bei uns und

fallen Sie danach in unsere weichen Hotelbetten!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch
Claus Löfflmann und das „Herzstück-Team“

***

Marktplatz 19 . 94065 Waldkirchen . Tel. +49 (0)8581 6909594
hello@herzstueck-waldkirchen.de . www.herzstueck-waldkirchen.de

SERVUS. HEREINSPAZIERT
INS HERZSTÜCK WALDKIRCHEN!

SPEISEKARTE 



GEDECK, Brot 
& MAGENPFLANZERL

Herzstückgedeck | hausgemachte Aufstriche (reicht bis 4 Personen)
Kürbisbuttermilch I Oliventapenade I Feige-Pfefferoni	�������������������������������������������� 6,oo

Brotkorb  I würziges Ciabatta  I  Baguette  |  Schwarzbrot	�������������������������������������� 4,4o

Olivenciabatta I serviert am Nagel
würziges Ciabatta mit besten Oliven gefüllt............................................................. 5,9o

Parmaschinken..................................................................................................... 5,oo

Eingelegte Oliven ohne Stein................................................................................ 5,oo

Überraschung
MENÜ

3-Gänge nach freier Wahl
Suppe | Hauptgang  | Dessert................................................................ Fleisch |  36,oo
.............................................................................................................. Fisch  |  42,oo

4-Gänge
Suppe | Gangerl  | Hauptgang  | Dessert................................................ Fleisch |  48,oo
............................................................................................................... Fisch |  54,oo

Suppen

Echte Rindsuppe  |  Wurzelgemüse
Pfannkuchenstreifen oder Leberknödel................................................................... 6,5o

Kürbissuppe  |  eingelegter Kürbis
Kräuter-Kürbiskernöl  |  Baguette........................................................................... 7,5o

Tomatensuppe  |  Croutons  |  Basilikumpesto  |  Baguette	������������������������������������ 7,5o



TIPP

VORSPEISEN, Gangerl
Zum Teilen oder auch nicht

Variation vom Olivenöl
frisches Baguette  |  Fleur de Sel |  Feigen-Pfefferoni	�������������������������������������������� 8,5o

Beef Tatar  | angelegte Shemije Mushroom  |  Wachteleigelb
Parmesan-Crunch | Senfkörner | Kapern | Avocado Umami |  Schwarzbrot
......................................................................................................klein 110 g  |  16,8o
...................................................................................................... groß 160 g  |  22,8o

Entenbrust geräuchert  I  Duett von Topinambur  |  Wildbeeren
Orangenfilet  |  Sellerie  |  Walnüsse  |  eingelegte Rote Beete	����������������������������� 14,8o

Thunfisch Tataki  I  frisches Thunfisch-Filet  |  mariniert  |  flambiert
geräuchertes Sesam Espuma  |  Wakame  |  Avocado  |  Bohnen  
Forelllen Kaviar  |  Rote Beete.............................................................................. 15,8o

Garnelentöpfchen I  Black Tiger Garnelen im Römertopf serviert
Mit feinstem Olivenöl  |  Knoblauch  |  Paprika  |  Tomaten
Jungzwieblen  |  Ofenbaguette.............................................................................. 16,9o

Herzstück Garnelenpot
 1 kg Garnelen

zu viert – zu zweit – oder doch alleine?!
reicht auch für sechs

Black Tiger Garnelen im Römertopf serviert
Mit feinstem Olivenöl  |  Knoblauch  |  Paprika  |  Tomaten  |  Jungzwiebeln

Dazu gibt`s unser Ofenbaguette zum Tunken

59,oo

Besondere

 

Empfehlung



Grünzeugs!
Salat gibt‘s extra

Stelle dir deinen individuellen Salat selbst zusammen.

Siehe separate Salatkarte!

vegetarisch & FRISCHE PASTA  

Feigenravioli  | in Zitronenbutter geschwenkt  |  Lauch
Parmesan  |  Babyspinat  |  Kirschtomaten  |  frische Feige	���������������������� klein |  14,8o
................................................................................................................groß  |  18,2o

Butternut-Kürbisravioli  | in Kürbissauce geschwenkt
Drei Riesengarnelen in Rosmarin-Öl mariniert  | frische Kürbis Würfel
Kürbiskernöl  |  geröstete Kürbiskerne......................................................klein  |  15,5o
................................................................................................................groß  |  19,8o

ASIA Wok  I  Mie Nudeln  I  Erdnussöl  |  Huhn..................................................... 18,6o
Röstzwiebel  |  Dunkle Soja Sauce  |  Sprossen  |  Asia Gemüse	������������ vegetarisch  16,5o

Knödel 3er  I  Spinatknödel |  Rote Beete-Knödel  |  Kaspressknödel   
Spinatbett  | Kirschtomaten  |  Nussbutter  |  Parmesan  |  Basilikum Pesto 
........................................................................................................................... 16,oo

Penne Arabiatta   I  Penne in leicht scharfer Tomatensauce
Zitronenöl  |  Rucola  |  frisch gehobelter Parmesan	��������������������������������������������� 15,5o

Gratinierter Ziegenkäse I  auf Grillgemüse
Rucola  |  Tomaten  |  Honig.................................................................................. 14,9o

Gemüse-Kartoffelpuffer   I  Wintergemüse  |  hausgemacht
Schnittlauch  |  Kräuter Dip  |  Salatbouquet......................................................... 13,8o

Besondere

Empfehlung



BEST SERVE  Steaks!
Unsere Steaks kommen aus regionaler Tierhaltung.

Inklusive 1 Beilage + 1 Soße/Dip Ihrer Wahl

Filetsteak  |  Das Wertvollste und Edelste vom Rind  |  mit Gaumenfreude
zart-saftig  |  Filet vom Landmeister Rind
Gentleman-Steak  250 g .....................................................................................  44,9o
Lady-Steak  200 g ..............................................................................................  39,9o

Rumpsteak  | Klassiker
fettarm  |  saftig-zart  |  sehr aromatisch  |  zart marmoriert	�������������������������������  33,9o

Do you love Surf  & Turf?

Surf & Turf  |  3 Riesengarnelen in Knoblauch-Olivenöl geschwenkt
fettarm  |  saftig-zart  |  sehr aromatisch  | Lady-Steak  200 g	�����������������������������  49,9o

Big Steak  |  prime Rib  |  Fettauge mit Biss  
saftig  |  zart  |  würzig  |  Rib Eye 350 g................................................................ 39,8o

UNSER DRY AGED BEEF
reift mindestens 28 Tage am Knochen 

wird von uns auf höchste Qualität geprüft 
wird von uns selbst zu perfekten Steaks geschnitten

HOHE 
RIPPE

ROASTBEEF

FILET
HÜFTE

Rib Eye Steak
New York Club

T-Bone Steak
Porterhouse Steak

mit Knochen & Filet

Rumpsteak



Besondere

Empfehlung

UNSERE Burger!
Der Gerät | handcrafted!  I  220 g von regionalem Rind  I  geräuchertes Bacon
OMG Brötchen  |  karamellisierte  Zwiebel  |  BBQ Sauce  |  Salat
Cheddar  |  Röstzwiebel  |  Gurke  | Tomate............................................................16,4o

Big Boy | 180 g vom Wagyu Rind  I  Königsburger Brot  |  karamellisierte Zwiebel
BBQ Sauce  |  geräuchertes Bacon  |  Salat  |  Cheddar |  Tomate
Gurke  |  Röstzwiebel  | Chillimayo  | inkl. Pommes	���������������������������������������������� 28,8o

Die Lady | Crunchy chicken Burger  |  Königsburger Brot  |  Cocktail Sauce
geräuchertes Bacon |  Cheddar  |  Salat  |  Röstzwiebel  |  Gurke  | Tomate		
...........................................................................................................................  16,4o

El Classico   I  vegetarisch  |  hausgemachte Kartoffel-Gemüse-Paddy 
Avocadocreme  |  OMG Brötchen  |  Cocktail Sauce  |  Gurke
Tomate  |  Salat  |  Röstzwiebel............................................................................. 15,8o

DAZU EMPFEHLEN WIR: 
Rauchsalz-Pommes...............................................................................................  5,oo 
Süßkartoffel–Pommes ..........................................................................................  6,5o 
Trüffelmayonnaise.................................................................................................. 2,oo 
Ketchup................................................................................................................  1,3o

BEILAGEN. SOSSEN. DIPS
  Nur zu Burger & Steaks

Speckbohnen .......................................................................................................  4,oo
Knoblauch Pitabrot................................................................................................  5,2o 
Rauchsalz-Pommes...............................................................................................  5,oo 
Süßkartoffel–Pommes ..........................................................................................  6,5o 
Grillgemüse*.........................................................................................................  5,5o
Kleiner Beilagensalat............................................................................................  5,5o
Mediterrane Kräuterbutter hausgemacht................................................................  2,2o 
Spicy BBQ Soße...................................................................................................... 1,5o 
Trüffelmayonnaise.................................................................................................. 2,oo 
Mayonnaise...........................................................................................................  1,3o

*GEGEN AUFPREIS AUCH ALS HAUPTGERICHT!! 13,8o €



HAUPTgänge!
Barbarie Entenbrust I  rosa gebraten  |  Rosenkohl   |  Edelkastaniencreme
Bacon Würfel  |  Birne  |  Vanille  |  Orangen-Anis Jus	�����������������������������������������  23,9o

Hirschrücken rosa gebraten
Karamellisierte Pastinaken  I  Maronenpüree | geröstete Pilze
Wild-Brokkoli  |  feiner Wild-Sud.........................................................................  24,8o

Iberico Schwein  |  rose gebratenes Filet
mit Kräuterkruste überbacken  I  Süßkartoffelpüree | saisonales Gemüse
Pariser Kartoffel  |  Portwein Jus.........................................................................  26,8o

Gekochtes Rinderfleisch im Reindl
Bratkartoffel  I  Spinat | Kräutersauce
frischer Krenn  |  im eigenen Sud.........................................................................  25,8o

Zander |  Riso Nero  |  in Hummer Schaumsauce
Mini-Mais  |  Kartoffel |  Zuckerschoten................................................................ 24,6o

Kurz gebratener Zwiebelrostbraten  I  Rind 
Marktgemüse  I  Erdäpfelwuzl  I  Röstzwiebel  I  Jus	��������������������������������������������  23,9o

Rotes Thai-Curry  I  obacht scharf  |  Maishuhn  |  Jasminreis
Zitronengras  I  frisches Gemüse  I  Kurkuma | Koriander	�������������������������������������� 19,8o

vegan ?........................................................................................................ 17,8o

Schnitzel  I  Kalbsrücken oder Duroc Schwein........................................  23,9o  |  16,9o
frisch in Butterschmalz gebacken | Preiselbeeren  |  Zitrone 
Wahlweise: Beilagensalat, Petersilienkartoffeln oder Pommes 

 
Herzstück-Pfandl  I  nussig-zart
Schweinefilet  |  Speckbohnen  |  hausgemachte Spätzle 
Cognac-Champignon-Rahmsauce......................................................................... 19,8o

Schweinebraten |  Dunkelbiersoße  |  Zweierlei Knödel | Bayerisch Kraut
Solange der Vorrat reicht  / nur an Sonn- & Feiertagen	��������������������������� 15,9o

Bei Umbestellung berechnen wir einen Aufpreis von 2,oo €

Besondere

 

Empfehlung



Außerdem ...

Currywurst Deluxe.............................................................................................. 11,oo
Strohschwein  I  hausgemachte Currysoße  |  Pommes

Käsespätzle mit Röstzwiebeln  |  hausgemacht  |  Bergkäse	������������������������������ 13,9o



DESSERT  & mehr!
Affogato al Caffé  „gscheid stoak“
Espresso mit Vanilleeis   ........................................................................................ 4,9o

Hausgemachter Apfelstrudel  |  Vanilleeis  |  frische Früchte  |  Sahne
Solange der Vorrat reicht................................................................................. 9,oo 

Steierisches Duett  |  Vanilleeis mit Kürbiskernöl
Kürbiskerne  |  Espresso......................................................................................... 6,9o

Herzstück Mousse au chocolat  |  Mürbteig  |  weiße Schokomousse
Mangoespuma  |  frische Früchte.......................................................................... 11,oo

Schokokuchen warm

flüssiger Kern  |  Vanilleeis  |  frische Früchte......................................................... 9,5o

Empfehlung zu unseren Weinen
Kleine Käseauswahl  |  Serrano Schinken  |  Oliven  |  Baguette	���������������������������� 16,8o

Kleine Käseauswahl  | Brot | Baguette |  Feigen | Feigenchutney	�������������������������� 14,9o

Fragen Sie auch nach unserer neuen  Softeis-Karte!

Auswahl unserer 

frischen Kuchen,Torten & Desserts
finden Sie in der Vitrine

Besondere

 

Empfehlung

TIPP



VIEL PLATZ ZUM FEIERN!

Damit Sie das Leben nach Herzenslust genießen können, 
bietet das Herzstück für Feiern aller Art 

die idealen Räumlichkeiten.
Ob Sie im engen Familien- und Freundeskreis oder 

mit Ihrer Firma feiern wollen
- das Herzstück macht´s zu einem unvergesslichen Fest!

Geburtstage
Hochzeiten

Taufen
Firmenfeiern

Die g´schmackige Herzstück-Küche, 
das zeitgeistige Ambiente in unserem Restaurant, 

die Bar - das sympathische Herzstück unseres Lokals 
sowie der einzigartige Freiraum auf unserer Terrasse 

zaubern für Sie und Ihre Gäste eine entspannte Atmosphäre.

Rechtzeitig reservieren nicht vergessen!

+49 (0)8581 6909594
   hello@herzstueck-waldkirchen.de

Sie haben etwas Besonderes zu feiern?
Wir bieten Ihnen den optimalen Rahmen und den perfekten Service.

Feiern im Herzstück mit bis zu 70 Personen möglich.



lustig & lässig!
FEIERN IN DER GRUPPE

Dinner for two 
für 2 Personen - bitte 3 Tage vorbestellen

4 Gänge Menü 99,oo € for two 
inkl. Aperitif  I  Herzstück Tafelwasser 1l Flasche 

2 „ starke“ Espresso 
  

Pasta Party  
ab 4 Personen  - bitte 2 Tage vorbestellen

2 x frische Pasta zur Wahl 
aus dem Pfandl oder Riesenpfanne

inkl. 2 Soßen   I   Blattsalat  
pro Person ...  17,9o €

BBQ Ribs Party 
ab 6 Personen  - bitte 3 Tage vorbestellen

herzhafte Ripperl mariniert 
und im Reindl serviert

Kraut  I   BBQ Soße   I   Bratkartoffeln 
Sauerrahmdip

pro Person ...  18,9o €

4kg dry-aged Steak Party 
 

bitte 3 Tage vorbestellen
für 6 hungrige Steakliebhaber 
oder 12 Personen, die gemeinsam 

probieren möchten“ 330,oo €
inkl. Grillgemüse  I  3  heiße Soßen

3 kalte Dips  I  Gewürze  I  Rauchsalz
1 Flasche 0,75 l The Butcher Cuvée

Bauernente Party 
ab 4 Personen  - bitte 3 Tage vorbestellen

1/2 knusprige Bauernente im Reindl serviert
Soße  I Reibeknödel  I Blaukraut  

+ je 1 gratis Verdauungsschnapserl
pro Person ... 19,9o

Dessertvariation 

„süßes Herzstück“ 
ab 6 Personen  - bitte 3 Tage vorbestellen

unsere süße Seite - lass dich überraschen!
pro Person ... 10,9o €

Reservieren Sie rechtzeitig! +49 (0)8581 6909594

oder unter: hello@herzstueck-waldkirchen.de
Marktplatz 19 . 94065 Waldkirchen . www.herzstueck-waldkirchen.de


