
IHR BESUCH. entspannend & erholsam
Egal, ob auf dem Teller oder im Glas – bei uns ist alles frisch und kommt von Herzen.

Nehmen Sie Platz, nehmen Sie sich Zeit und nutzen Sie die Wartezeit für eine kleine Auszeit!

DIE BAR. zeitgeistig & kommunikativ
Alte Freunde treffen, neue Bekanntschaften schließen,

gemütlich plaudern und dabei zapffrische Biere, herzhafte Weine
und die coolsten Drinks genießen.

DAS RESTAURANT. bayerisch & weltoffen
Hier trifft Kulinarik auf Kreativität und Herzlichkeit.

Wir beherrschen das traditionelle Küchenhandwerk und
setzen auf Qualität aus der Region.

DAS HOTEL. stylisch & elegant
Unsere 24 stylischen Herzstück-Zimmer zeigen sich im

modern-eleganten Design – mit Tiefschlafgarantie, WLAN und
vielen kleinen Nettigkeiten! Feiern Sie Ihr Fest bei uns und

fallen Sie danach in unsere weichen Hotelbetten!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch
Claus Löfflmann und das „Herzstück-Team“

***

Marktplatz 19 . 94065 Waldkirchen . Tel. +49 (0)8581 6909594
hello@herzstueck-waldkirchen.de . www.herzstueck-waldkirchen.de

SERVUS. HEREINSPAZIERT
INS HERZSTÜCK WALDKIRCHEN!



GEDECK  & Brot
Herzstückgedeck  (reicht bis 4 Personen)
Oliventapenade  I  Kräuteraufstrich  I  Trüffelbutter	������������������������������������������������ 4,8o

Dazu der Brot-O-Typ  I serviert am Nagel
oder Baguette  I würziges Ciabatta mit besten Oliven	�������������������������������������������� 4,3o

Zwei Scheiben Bauernbrot  I von der Bäckerei Vogl Waldkirchen	��������������������������� 0,8o

Brotkorb  I würziges Ciabatta  I  Baguette  |  Schwarzbrot	�������������������������������������� 3,9o

VORSPEISEN
Zum Teilen oder auch nicht

Variation vom Olivenöl
frisches Baguette  |  Fleur de Sel  |  Butter............................................................. 7,9o

Rote und Gelb Beetetatar  I  Spiegelei  |  Chips
Wildsalat  |  Gelbe Beete Vinaigrette  |  Schwarzbrot	�������������������������������������������� 12,9o

Asia-Beeftatar  I  frisch handgeschnitten  |  pikant mariniert  |  gepickeltes Gemüse
Rote Bete Creme  |  Süßkartoffel  |  Schwarzbrot
...................................................................................................................120 g  15,4o

SUPPEN
Kokos-Chilli-Kürbiscremesuppe  
Kräuter |  Kürbiskernölschaum............................................................................... 6,9o

Klare Rinderkraftbrühe
Gemüse  |  Pfannkuchenstreifen............................................................................. 5,8o

Maronencremesuppe
Speck | eingekochter Apfel..................................................................................... 7,oo



Grünzeugs!
Salat gibt‘s extra

Stelle dir deinen individuellen Salat selbst zusammen.
Siehe separate Salatkarte!

vegetarisch & FRISCHE PASTA  

Tagliarini  I  Trüffelöl | Schwarzes Trüffelpesto  
Kirschtomaten  |  Babyspinat................................................................................ 15,9o

Feigen Ravioli   I  Maronenschaum
Gebratener Brokkoli  |  Kirschtomaten  |  Haselnüsse	������������������������������������������� 16,9o

Penne Arrabiata I  Parmesanspalten.................................................................... 13,9o

gebratene Argentinische Wildfanggarnele / 1 Stück	��������������������������������������������� + 4,2o

gegrillter Lachs 150 g.......................................................................................... + 5,9o

Spinatknödel   I  Parmesanspalten  |  Fond  |  Spinatbett   
Nussbutter  |  Parmesan  |  Schnittlauch.............................................................. 15,4o

UNSERE Burger
Der Gerät | handcrafted!  I  220 g von regionalem Rind  I  Bacon  |  Bun
karamellisierte  Zwiebel  I  BBQ |  Salat  |  Cheddar  |  Röstzwiebel  |  Gurke  | Tomate	
...........................................................................................................................  15,5o

Pulled Chicken Burger........................................................................................ 14,8o

DAZU EMPFEHLEN WIR: 
Rauchsalz-Pommes...............................................................................................  4,8o 
Süßkartoffel–Pommes ..........................................................................................  5,9o 
Trüffelmayonnaise.................................................................................................. 1,9o 
Ketchup................................................................................................................  0,9o



BEST SERVE  Steaks!
Unsere Steaks kommen aus regionaler Tierhaltung.

Inklusive 1 Beilage + 1 Soße/Dip Ihrer Wahl

Filetsteak 
Ladysize  I  200 g ................................................................................................  29,9o
Gentlemansize  I  250 g.......................................................................................  36,9o

Rib Eye Steak  I  350 g........................................................................................  29,9o

Rumpsteak  I  250 g...........................................................................................  29,9o

Surf & Turf.........................................................................................................  35,9o
180g Filetsteak  I  3 Riesengarnelen 

Flanksteak I  sous-vide gegart
Dry Age von Simmentaler Rind  I  220 g................................................................. 19,9o

BEILAGEN. SOSSEN. DIPS
  Nur zu Burger & Steaks

Knoblauch Pitabrot................................................................................................  4,9o 
Rauchsalz-Pommes...............................................................................................  4,8o 
Süßkartoffel–Pommes ..........................................................................................  5,9o 
Grillgemüse*.........................................................................................................  4,9o
Beilagensalat........................................................................................................  4,9o
Mediterrane Kräuterbutter.....................................................................................  1,9o 
Spicy BBQ Soße...................................................................................................... 1,5o 
Mayonnaise | Chilli................................................................................................. 1,5o 
Ketchup................................................................................................................  0,9o

*GEGEN AUFPREIS AUCH ALS HAUPTGERICHT!! 10,9o €



HAUPTgänge!

Kurz gebratener Zwiebelrostbraten  I  Rind .......................................................  22,9o
Marktgemüse  I  Erdäpfelwuzl  I  Röstzwiebel  I  Jus

Rotes Thai-Curry  I  obacht scharf......................................................................  18,8o
Hendl  I  Basmatireis  I  Zitronengras  I  frisches Gemüse  I  Kurkuma | Koreander

vegan ?........................................................................................................ 16,8o

Schnitzel I  vom Schwein / vom Kalb....................................................... 14,6o  /  21,4o 
Preiselbeeren | wahlweise: Beilagensalat oder Kartoffelgurkensalat oder Pommes 

Lachs |  gegrillt  |  Beluga Linsen
Süßkartoffel |  Rieslingschaum  |  Kräuteröl......................................................... 19,6o

 
Herzstück-Pfandl  I  Schweinelendchen  |  Cognacrahmsoße
Champignons | hausgemachte Spätzle  I  Speckbohnen	���������������������������������������� 18,9o

Rehragout |  Spätzle  |   Preiselbeeren................................................................  18,8o

Hirschrücken |  Kräutermantel  |  Sellerieparmesancreme
gepickeltes Wintergemüse  |  Preiselbeerjus......................................................... 25,8o

Schweinebraten |  Dunkelbiersoße  |  Zweierlei Knödel 
Solange der Vorrat reicht  / nur an Sonn- & Feiertagen	��������������������������� 14,9o

1/4 Gebratene Gans |  Orangenjus  |  Blaukraut  |  Kartoffelknödel
Solange der Vorrat reicht  / nur an Sonn- & Feiertagen	��������������������������� 17,9o 

Zander auf der Haut gebraten | Fregola Sarda |  Kartoffel-Espuma
gebratener Lauch | Kirschtomaten........................................................................ 20,5o

Gänseleber frisch direkt aus Frankreich |  Brioche gebraten  |  Pistaziencrumble 
Pistaziencreme  |  Schokoladenjus  |  eingekochter Apfel	������������������������������������� 29,8o

Kleiner Beilagensalat |  nur zum Hauptgericht...................................................... 4,9o

Besondere

 

Empfehlung



DESSERT  & mehr!
Affogato al Caffe  „gscheid stoak“

Espresso mit Vanilleeis   ........................................................................................ 4,9o

Lebkuchenparfait
Rhabarbersoße  |  Obst der Saison.......................................................................... 9,5o

Schokoladen-Dome
Orangencreme |  Orangenfilet  |  Obst der Saison  |  Schokoerde	����������������������������� 9,oo

Warmer Apfelstrudel  | Vanilleeis
Solange der Vorrat reicht  / nur an Sonn- & Feiertagen	����������������������������� 5,5o 

Kaiserschmarrn | Zwetschgenröster...................................................................... 9,9o
Für zwei Personen................................................................................................ 14,8o

Fragen Sie auch nach unserer neuen  Softeis-Karte!

Auswahl unserer 

frischen Kuchen,Torten & Desserts
finden Sie in der Vitrine

Herzstück Kids
Portion Pommes  |  Ketchup.................................................................................. 4,8o

Backhendlstreifen  |  Pommes  |  Ketchup............................................................. 9,9o

Penne  |  Tomatensoße........................................................................................... 7,5o

Spätzle  |  hausgemacht  |  Rahmsoße................................................................... 8,9o

Schnitzel  |  Pommes  |  Ketchup........................................................................... 9,9o



Brotzeit

14:00 – 17:00 Uhr

Currywurst Deluxe  
Strohschwein |  hausgemachte Currysoße  |  Pommes	�������������������������������������������  9,2o

Chilli con Carne I  Baguette................................................................................. 10,5o

Käsespätzle  I  hausgemacht  |  Röstzwiebel  |  Bergkäse	������������������������������������ 13,9o

Bruschetta  I  Baguette geröstet  |  Tomaten  
Olivenöl  |  Knoblauch  |  Basilikum  |  Parmesan  |  Rucola	������������������������������������ 9,8o

UMBESTELLUNG 1,50.
SOLLTEN SIE UNVERTRÄGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN HABEN, 
INFORMIEREN SIE BITTE UNSERE SERVICEMITARBEITER!
INKLUSIVPREISE / Euro



VIEL PLATZ ZUM FEIERN!

Damit Sie das Leben nach Herzenslust genießen können, 
bietet das Herzstück für Feiern aller Art 

die idealen Räumlichkeiten.
Ob Sie im engen Familien- und Freundeskreis oder 

mit Ihrer Firma feiern wollen
- das Herzstück macht´s zu einem unvergesslichen Fest!

Geburtstage
Hochzeiten

Taufen
Firmenfeiern

Die g´schmackige Herzstück-Küche, 
das zeitgeistige Ambiente in unserem Restaurant, 

die Bar - das sympathische Herzstück unseres Lokals 
sowie der einzigartige Freiraum auf unserer Terrasse 

zaubern für Sie und Ihre Gäste eine entspannte Atmosphäre.

Rechtzeitig reservieren nicht vergessen!

+49 (0)8581 6909594
   hello@herzstueck-waldkirchen.de

Sie haben etwas Besonderes zu feiern?
Wir bieten Ihnen den optimalen Rahmen und den perfekten Service.

Feiern im Herzstück mit bis zu 50 Personen möglich.



lustig & lässig!
FEIERN IN DER GRUPPE

Dinner for two 
für 2 Personen - bitte 3 Tage vorbestellen

4 Gänge Menü 92,oo € for two 
inkl. Aperitif  I  Herzstück Tafelwasser 1l Flasche 

2 „ starke“ Espresso 
  

Pasta Party  
ab 4 Personen  - bitte 2 Tage vorbestellen

2 x frische Pasta zur Wahl 
aus dem Pfandl oder Riesenpfanne

inkl. 2 Soßen   I   Blattsalat  
pro Person ...  12,9o €

BBQ Ribs Party 
ab 6 Personen  - bitte 3 Tage vorbestellen
herzhafte Ripperl mit Honig mariniert 

und im Reindl serviert
Coleslaw   I   BBQ Soße   I   Ofenkartoffel 

Sauerrahmdip
pro Person ...  14,9o €

4kg dry-aged Steak Party 
 

bitte 3 Tage vorbestellen
für 6 hungrige Steakliebhaber 
oder 12 Personen, die gemeinsam 

probieren möchten“ 290,oo €
inkl. Grillgemüse  I  3  heiße Soßen

3 kalte Dips  I  Gewürze  I  Rauchsalz
1 Flasche 0,75 l The Butcher Cuvée

Bauernente Party 
ab 4 Personen  - bitte 3 Tage vorbestellen

Knusprige Bauernente im Reindl serviert
Soße  I Reiberknödel  I Blaukraut  

+ je 1 gratis Verdauungsschnapserl
pro Person ... 17,9o

Dessertvariation 

„süßes Herzstück“ 
ab 6 Personen  - bitte 3 Tage vorbestellen

unsere süße Seite - lass dich überraschen!
pro Person ... 9,9o €

Reservieren Sie rechtzeitig! +49 (0)8581 6909594

oder unter: hello@herzstueck-waldkirchen.de
Marktplatz 19 . 94065 Waldkirchen . www.herzstueck-waldkirchen.de


